r- & Speisenzeitung

Offizielle Bie

CH WILLKOMMEN

HERZLI
mﬂians—Brauwiesen,

auf den Ma i
Threr Gasthausbrauerei in Lahnstein

direkt am Rheinufer.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Thre Familie Ohlig
& Maximilians Team Gastlichkeit

7EIT FOR GASTLlCHKElT!
» Zeit fiir

Wir ,konzentrieren
& Zufriedenheit.
Mittwoch , freitags, samstags,
sonntags, sowie an Feiertagen, sind die
Maximilians Brauwiesen b 11.00 h fur Sie gedffnet.
i n sind wir

Freitags &

von 11.30 h bis 2
Unser Biiro ist von Montag bis Freitag
von 09.00 bis 17.00 h fur Sie da.
r T. 02621-926060

Sie erreichen uns unte:
info@max'\m'\lians-brauwiesen. e

AV A




ZEIT FUR GASTLICHKEIT! MI, DO, FR, SA, SO,

» Ab 1212.30 Uhr durchgehend warme Kiiche

MAXIMILIANS SO ENTSTEHT REGIONALE FRISCHE
S A I S O N B IE R E Unsere Biere werden aus den besten Rohstoffen, nach alten Rezepturen, handwerklich wie frither nach dem

Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Sie sind ein Naturprodukt, lagern alle mindestens 6 Wochen bei 0°C und werden
nicht filtriert. So behalten sie alle Bestandteile, wie Mineralien und Vitamine (B1, B2, B6, B13, B12), die ihnen ihren

ML, typischen Geschmack verleihen.
®
WINTER WEiZEN Unser Fiir dieses besondere Bier-Erlebnis ist die gute Seele unserer Brauerei Braumeister Dennis Berndes verantwortlich.
' \ / WINTER‘WEIZEN Weitere Informationen zu unseren Bierspezialitdten erhalten Sie im Internet, auf unseren Monatskarten oder
Rapuss’ im Januar auch gerne bei einer Brauereifiihrung. Eine Fiihrung durch unsere Hausbrauerei ist mit Voranmeldung und ab

15 Personen maglich. ZUM WOHL!!

o iy,
Unser VI /"K S
VIERKORNBIER | VIERKORNBIER
im Februar \%\“(\@/ UNSERE HAUSGEBRAUTEN - NATURTRUBEN
BIERSPEZIALITATEN
MIL
SN Unser i BRAUWIESEN HELLES
Faol/A “ > 4 hat einen STWG von 11% (4,8% alc) und wird aus hellem Gerstenmalz, Weizen-
M\ARZE@ MARZEN /QN@\ malz & Tettnanger Aromahopfen nach alter rheinischer Tradition eingebraut.
M im Marz R g Unsere spezielle obergérige Hefe verleiht dem Bier seinen spritzigen & leichten
- IIELLES hopfenaromatischen Geschmack.
\MIL, \ / 01
Unser S~ M > 031 250 €
B AUH N 051 380 €
WHISKYBIER WHISKIBIER 03] 101 650 €
im April \M/
KIMIL/, BRAUWIESEN BRAUNES
iL @H@ hat einen STWG von 12 % (5,1% alc) und wird aus hellem & dunklem Gersten-
o ""4»@ U / \ malz, Weizenmalz, Wiener- & Karamellmalz eingebraut. Die fiinf verschiedenen
2 A nser T Malze sind maRgeblich fiir den malzaromatischen Geschmack dieses Bieres.
M\AIB«OCK MAIBOCK Tettnanger Aromahopfen rundet unser Braunes, das mit obergériger Hefe vergoren
\M/ im Mai \ V / wurde, ab.
RauusS’ 04] 031 250 €
Unser o % 051 380€
P ad 101 650 €
Welrirag | SOMMER WEIZEN 28
| : P aMIL, WIESEN WEIZEN
in den Sommermonaten : > ¥, hat einen STWG von 12 % (5,1% alc) und wird aus hellem Weizenmalz &

Gerstenmalz eingebraut. Der hohe Anteil an Weizenmalz (70%) sowie Tettnanger

” /éﬁ " ®\ ”
phMILL, WIESENWEIZEN Aromahopfen & spezielle Weizenbierhefe verleihen unserem Weizen seinen
SN Unser ; f typischen spritzigen Geschmack.
PILS PILS Noe/ 07] 031 250 €

&
o im September fauns® 8] 051 380 €
Unser _ ﬁ“b*‘mu%\ .
HERBST SPEZIAL | HERBST SPEZIAL A N ‘ FUR ZUHAUSE
im Oktober N NATURTRUBE
®aun ZUM SELBST-ZAPFEN BIERSPEZIALITATEN | i,
FRISCH AUF DEN TISCH! IIL
WIMILL 4 1 .
4 A Unser 56 | 10 Liter Helles oder Braunes 65.00 €
HO\NIGBL/ER HONIG BIER 57 | 15 Liter Helles oder Braunes 95.00 €
N, ; 58 | 20 Liter Helles oder Braunes 120.00 €
ayuns® im November 59 | 30 Liter Helles oder Braunes 175.00 €
Unser / ?:1»‘“”-144'@\ Solange der Vorrat reicht! Wiesen Weizen und Saisonbiere erhalten Sie auf Vorbestellung!
NIKOLATOR NIKOLATOR Stiick 14.50 €
im Dezember \%\H(\,e/

I =
%D

Jorg Dupp

GmbH
Insel Oberau 15
56133 Fachbach/Lahn
Telefon: 02603 - 50978-0 | Fax: 02603 - 507511
E-Mail: jdupp@joerg-dupp.de
www.joerg-dupp.de

Verkauf, Vermietung und Reparatur von GroBkiichengeriaten sowie Planung und Einrichtung von GroBkiichen




AN UND VOR FEIERTAGEN AB 11.00 H FUR SIE GEOFFNET.

»Reservierung auch unter: www.maximilians-brauwiesen.de

VORWEG &
ZWISCHENDURCH

DA HABEN WIR
DEN SALAT

GULASCHSUPPE

wiirzig & hausgemacht in der Léwenkopfterrine
serviert. Dazu reichen wir ofenfrisches Ciabatta.

-490 € -

TOMATENSUPPE

hausgemacht, in der Léwenkopfterrine serviert.
Dazu reichen wir ofenfrisches Ciabatta.

MAXIMILIANS KNOBLAUCH
ROGGELCHEN

Réggelchen mit Olivendl & frischem Knoblauch im
Ofen gebacken. Mit frischer Kresse serviert.

-420€-

SCHWEINEMETT

hausgemacht, auf ofenfrischem Roggelchen.
Garniert mit roten Zwiebeln.

A VO V.=
WEISSWURSTL
mit ofenfrischer Laugenbrezel & siifem Senf.
104| 1 Paar -520€-
205| 2 Paar - 790 € -

LAHNSTEINER WIESENRUPFER”

hausgemacht. Frischkése angemacht mit Knoblauch
& Gewtirzen. Reichlich garniert.
Dazu reichen wir Brot.

MAXIMILIANS OBATZTER”

hausgemachte herbe, bayrische Kasespezialitét.
Verschiedene Frischkése & Tortenbrie vermischt
& gewtirzt. Reichlich garniert.

Dazu reichen wir Brot.

121 KASE VESPER”
Gouda, Tortenbrie, Lahnsteiner Wiesenrupfer,
Maximilians Obatzter & Butter.
Reichlich garniert. Dazu reichen wir Brot.

-10.50 € -

HAUSGEMACHTER
WURSTSALAT?

Lyoner, rote- & weille Zwiebeln, Paprika- &
Apfelstreifen angemacht mit Essig & Ol.
Dazu reichen wir Bratkartoffeln.

-990 €-

SAISONALES
HAUSGEMACHTES

Passend zum Saisonbier finden Sie
auf unserer monatlich wechselnden
Zusatzkarte weitere saisonale &
regionale Leckereien.

GEFALLT IHNEN DIE

BRAUWIESEN-ZEITUNG?

HAUSGEMACHTE
DRESSINGS ZUR WAHL

* Joghurt-Krauter-Dressing
* Balsamico-Honig-Dressing
¢ Essig-Ol-Dressing

SALAT MAXIMILIAN "??
knackige Blattsalate der Saison, Gurken- &
Karottenstreifen, Thunfisch, Kése, Schinken, Ei &
Zwiebeln. Dazu ein Dressing Ihrer Wahl &
ofenfrisches Ciabatta.

| MALZERTELLER

Nest aus Blattsalaten der Saison, Karotten- &
Gurkenstreifen & hausgemachtem Krautsalat.
Gefiillt mit Bratkartoffeln mit Dorrfleisch &
einem Spiegelei.

PUTENSTEAK IM SALATNEST

zwei kleine Putensteaks vom Grill auf einem Nest aus
knackigen Blattsalaten der Saison, Tomatenecken,
Gurken-, Karottenstreifen & Sonnenblumenkernen.
Dazu ein Dressing Threr Wahl & ofenfrisches Ciabatta.
- 1190 € -

F(R)ISCH GEFANGEN
HERINGSTELLER

» Hausfrauen Art «
3 Matjesfilets mit Zwiebel-, Apfel- & Gurkenstreifen in
Sauerrahm. Dazu servieren wir Bratkartoffeln.

- 1050 € -

HAUSGERAUCHERTER
STREMELLACHS

heilgerducherte Stremellachs-Tranchen an
Meerrettich-Sahne & Blattsalaten der Saison

mit Balsamico-Honig-Dressing. Dazu hausgemachte
Kartoffel KrauterRosti mit Krauterquark.

- 1790 € -

OFENFRISCHE
LAUGENBREZEL

A ‘:\

BRAUWIESEN FUR

ZUHAUSE

INTERNET - PRINT - CORPORATE DESIGN

NATURTRUBE
BIERSPEZIALITATEN AUCH
FUR ZUHAUSE

Maximilians original
Biigelverschlussflasche
1 1 Biigelverschlussflasche

5.90 € uziiglich Fiillung
Unsere original 1 | Bugelverschluss-
flasche ist nach dem Kauf Ihr Eigentum.
Sie kénnen diese jederzeit wieder, mit
unseren hausgebrauten Bierspeziali-
taten, befiillen lassen.

MAXIMILIANS 5L DOSE
Maximilians naturtriibe Bierspezialitdten
in der 5 | Dose. Fass-risch & eisgekiihlt

fiir Zuhause & Unterwegs.
1450 €

Fasser & Nachfiillungen fiir Zuhause
Zu den Kleinen Biigelverschlussflaschen
und den 5 | Dosen, erhalten Sie unsere
Biere auch in 10, 15, 20 & 30 1 Fassern
fiir Ihr Fest. Helles, Braunes, Wiesen
Weizen und Saisonbiere

290 € Literpreis auBer Haus
Wiesen-Weizen und Saisonbiere
erhalten Sie auf Vorbestellung!

MAXIMILIANS )
BIERBRAND & BIERLIKOR

Maximilians Bierbrand
in der Geschenkflasche
100% Destillat aus hellem
Brauwiesen-Bier
02113.50 €

Maximilians Bierlikor
in der Geschenkflasche
Maximilians Bierbrand mit Friichten
abgerundet

02112.50 €

Maximilians Brande

in der Geschenkflasche

Bruder Maximilian, Brauwiesen-Birne,
Wiesenwurz, Brauwiesen-Pfirsich,
Wiesenkiimmelchen, Wiesenéppelchen

05113.50 €

WAS KONNEN WIR

FUR SIE TUN?

www.calamedia.de



RIESEN-

BRAUWIESENPFANNE | §

Maximilians

RIESEN-
BRAUWIESENPFANNE

ab 4 Personen

kleines Rindersteak, Schweinefilet-
medaillon, kleines Schweine-
schnitzel, Fleischkase, Pommes
frites, Bratkartoffeln, Spatzle,
Kidneybohnen, Maiskolben,
Grilltomate, griine Bohnen,
Wurstblume und Kréuterbutter.
Dazu servieren wir hausgemachte
Malzbier-Bratensauce &
Champignonrahmsauce.

p. Person — 1490 € —

MAXIMILIANS OFENFRISCHES

"'SOMMER-
SPANFERKEL

OFENFRISCHES
SPANFERKEL

ab 10 Personen auf Vorbestellung
(4 Werktage)

Unser bekannt leckeres Spanferkel
mit sommerlichen Beilagen.
Mediterranes Gemiise mit Meersalz
& frischem Rosmarin, Krauterquark,
Rosmarin-Risoleekartoffeln &
Spanferkeljus.

p. Person — 17.90 € —

DIE GROSSE

SCHAU

MIT DER KLEINEN

SAU!

OFENFRISCHES
SPANFERKEL

ab 10 Personen auf Vorbestellung
(4 Werktage)

Dazu servieren wir eine wiirzige
Sauce, Kartoffelknddel,
Specksauerkraut, Apfelrotkraut
& Krautsalat.

p. Person — 1690 € —

ZEIT FUR GASTLICHKEIT!

» Ab 1212.30 Uhr

SAFTIGES VOM GRILL

durchgehend warme

MI, DO, FR, SA, SO,

Kiiche

DAUERBRENNER

RUMPSTEAK VOM GRILL
vom argentinischen Rind.
Mit Krauterbutter & Pommes frites.
Serviert an Blattsalaten der Saison mit Balsamico-
Honig-Dressing.

RUMPSTEAK vOM GRILL

vom argentinischen Rind.

Mit Maximilians-Pfefferrahm-Sauce & Pommes frites.
Serviert an Blattsalaten der Saison mit Balsamico-
Honig-Dressing.

232) PUTENSTEAK voM GRILL

mit Kréuterbutter & hausgemachten Kartoffel-
KrauterRosti an Krauterquark. Serviert an Blatt-
salaten der Saison mit Balsamico-Honig-Dressing.

- 1390 €-
DEFTIG

hausgemacht vom Brauwiesen Metzgermeister

SCHWEINEHAXE

knusprige Schweinehaxe aus dem Ofen auf einer
MalzbierBratensauce an frischem Specksauerkraut,
Kartoffelpiiree mit ZwiebelLauch-Schmelze &
Brauwiesensentf.

RINDERLEBER » Berliner Art «

mit glasierten Zwiebeln, Apfelspalten & Bratensauce
auf Kartoffelpiiree.

HAUSGEMACHTER
FLEISCHKASE "?”

vom Girill, mit zwei Spiegeleiern, auf Bratkartoffeln
& hausgemachter MalzbierBratensauce.

HAUSGEMACHTE LEBERKNODEL

mit Speck-Zwiebel-Sauce, auf frischem Specksauer-
kraut & Kartoffelptiree.
-990€-

FUR FLEISCH-
VERWEIGERER

SPATZLEPFANNCHEN"

Spétzle mit Lauch, Zwiebeln & Tomatenwtirfeln
angeschwenkt. Mit Sahne & Kése gratiniert und
im heiflen Pfannchen serviert.

MEDITERRANES
GEMUSEPFANNCHEN”

Paprika, Kirschtomaten, Zucchini, Drillingskartoffeln,
rote Zwiebeln & frische Champignons mit frischem
Rosmarin, grobem Meersalz, Sonnenblumenkernen &
Olivendl scharf angebraten. Dazu ein frischer
Krauterdip. Im heiflen Pfannchen serviert.

- 1190 € -

SUDPFANNE "#*

kleines Rindersteak, Schweineriickensteak &
Schweinefiletmedaillon mit Kidneybohnen, Maiskolben,
Bratkartoffeln, Pommes frites, Wurstblume, Krauter-
butter & Maximilians-Pfefferrahm-Bierlik6r-Sauce in
der Pfanne serviert.

FILETPFANNE

3 Schweinefiletmedaillons an frischen Champignons
mit Speck & Zwiebeln, Krauterbutter & Bratkartoffeln
mit Speck, in der Pfanne serviert. Dazu reichen wir
hausgemachten Krautsalat.

SCHLOSS-SPIESS "

Schweinefiletmedaillons, Rindersteak, Zwiebeln,
Paprika & Speck am Spiess gegrillt. Dazu servieren
wir Pommes frites, hausgemachte Malzbier-Braten-
sauce & einen Beilagensalat.

BRAUERGULASCH

hausgemachtes, wiirziges Gulasch vom Schwein.
Dazu reichen wir Spatzle.

=0.900C —

FIRMENFEIERN

Das ist unser Bier!

Feiern auf den Brauwiesen - in ziinftiger
Atmosphére unseres Braustadl‘s,

oder im festlichen Charme unseres
Schamott-Schlésschens.

Familienfeiern, Hochzeiten, Betriebsfeste
oder Kundenveranstaltungen. Ob im grof3-
ziigigen Braustadl, in den gemiitlichen
verwinkelten Rdumen des Schamott-
Schlésschens, im Festsaal im 1. Ober-
geschoss oder auf dem Aufengelénde der
Maximilians Brauwiesen - gerne begleiten
wir Sie bei jedem Anlass und beraten

Sie von der Speisenauswahl tiber die Deko-
ration bis zur Unterhaltung.

Sie genieflen Ihr Fest!
Unser Team erledigt den Rest!

& NIEHOFFS —

Y

/AININC

WEINHAUS SCHAUF - RHEINBROHL

VINOTHEK & LIKORMANUFAKTUR

HAUPTSTRASSE 61 - 56598 RHEINBROHL
FON: 02635 1564 - mail@wein-schauf.de




AN UND VOR FEIERTAGEN AB 11.00 H FUR SIE GEOFFNET.

»Reservierung auch unter: www.maximilians-brauwiesen.de

SCHNITZEL

hausgemacht vom Brauwiesen Metzgermeister

2] MAXIMILIANS KRUSTCHEN

paniertes Schweineschnitzel auf Réggelchen, unter
einem Spiegelei & frischen Champignons mit Speck
& Zwiebeln. Serviert an knackigen Salaten der Saison
mit Balsamico-Honig-Dressing.

215| SCHNITZEL "WIENER ART*

paniertes Schnitzel vom Schwein mit
Zitrone, Pommes frites & Beilagensalat.

- 1250 € -

26| SCHNITZEL "JAGER ART*

paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignon-
rahmsauce, Pommes frites & Beilagensalat.

— 1350 €-

BRAUMEISTERSCHNITZEL "*”

paniertes Schnitzel vom Schwein gefiillt mit
Dorrfleisch & Kase. Dazu servieren wir Bratkartoffeln,
eine Wurstblume, hausgemachte Malzbier-Braten-
sauce & einen Beilagensalat.

- 1350 € -

BRAUWIESEN PANZ

ausschlieRlich fiir unsere kleinen Gaste

ARIELLE

Fischstabchen mit Pommes frites & Salatbeilage.

[ MmN [ —490<€~
152] KINDERSPATZLE
Leckere Spatzle mit Bratensauce. -3.00 €-

MORITZ

kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites,
Bratensauce & frischen Mdhrchen.

- 550 € -
DONALD
kleines Putenschnitzel — natur —
mit Pommes frites & frischen M&hrchen.
-490 € -
HUHNCHEN JUNIOR
Hé&hnchenNuggets mit Pommes frites
& Tomaten-Dip. -490 € -
151] KINDER POMMES Rot / Weig.”
- 250 € -
WICKIE
kleiner Fleischkése mit einem Spiegelei
& Bratensauce auf Kartoffelpiiree.
-490 € -

RAUBERTELLER

1 leerer Teller - mit erbeutetem von Mama & Papa.

-0.00 € -

SUSSES HINTERHER
WARMER APFELSTRUDEL

hausgemachter Apfelstrudel auf warmer
Vanillesauce & Sahne.

WINDBEUTEL

hausgemachter Windbeutel geftillt mit Vanilleeis &
Sahne an warmen Schattenmorellen.

365) EIS-STANGE 0.1L

2 Kugeln Vanilleeis mit hausgemachter
Karamellsauce, kandierten Niissen & Sahne.
In der Bier-Stange serviert.

366/ WARME EIS-STANGE 0.1L

2 Kugeln Vanilleeis mit heissen Himbeeren & Sahne.
In der BierStange serviert.

39 SCHOKO-STANGE 0.1L

2 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce,
Schokosplittern & Sahne. In der Bier-Stange serviert.

S -2 b=
KINDER-MAXCHEN
2 Kugeln Eis mit Sahne & Smarties.
-190 € -

SAISONAL
& REGIONAL

Im Mai frischer Spargel aus der Region
& Maximilians Maibock

Im Juni Frisches aus dem Obst- und
Gemiisegarten & Maximilians Sommerweizen

Im Juli Pfifferlinge & Maximilians Sommer-
weizen

Im August fangfrische Forelle
& Maximilians Sommerweizen

Im September Deftiges aus dem Kessel
& Maximilians Pils

(Aufgrund regionaler Frische immer nur so
lange der Vorrat reicht)

VERSCHENKEN SIE
GASTLICHKEIT

» Maximilians-Brauwiesen
GESCHENKGUTSCHEINE.

» Einen GUTSCHEIN ZUM BRUNCH oder
einem ABENDESSEN MIT FREUNDEN.

» Hausgebraute NA'[URTRUBE
BIERSPEZIALITATEN in der Original
Brauwiesen-Biigelverschlussflasche.

» ORIGINAL MAXIMILIANS-
BRAUWIESEN-GLASER,
BIERSEIDEL oder
WEIZENBIERGLASER
zum Verschenken.

» MAXIMILIANS BIERBRAND &
MAXIMILIANS BIERLIKOR
in der 0.2 1 Geschenkflasche.

» MAXIMILIANS B
WURSTSPEZIALITATEN
aus der Hausmetzgerei.

BRAUWIESEN F UR
ZUHAUSE

MAXIMILIANS
HAUSGEMACHTE _
WURSTSPEZIALITATEN

MAXIMILIANS GULASCHSUPPE
400g /420 €

SAURE NIEREN
400g/380 €

BRAUERGULASCH
400g/ 450 €

MAXIMILIANS BLUTWURST
200g/ 220 €

MAXIMILIANS LEBERWURST
200g /220 €

MAXIMILIANS BRATWURST
200g/ 230 €

Schmackhafte Brotsorten

Private Altersvorsorge ist unverzichtbar um die Versorgungslucke zu schliefen.
Mit der Relax Rente hat AXA eine sichere Altersvorsorge entwickelt, mit der Sie sich
entspannt zuracklehnen konnen.

Sorgen Sle Jetzt mit der Relax Rente bestens vor! Wir beraten Sie gem.

Mafistabe / neu definiert

AXA Generalvertretung Maria Schuetz
Bahnhofstr. 27, 56112 Lahnstein

Tel.: 02621 188101, Fax: 02621 188260, maria.schuet

Entspannt an den Ruhestand denken - die Relax Rente von Axa.

ohne Konservierungsstoffe
und Geschmacksverstirker,
-\ auf Steinplatten gebacken:
- %\ mit reiner Natur nach
i %4 hauseigenen Rezepten.
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FAMILIE MAX OHLIG & MAXIMILIANS TEAM GASTLICHKEIT!

MAXIMILIANS-BRAUEREIGARTEN

DIE BRAUWIESEN-KUCHE

Von Mai bis September ist unser
Selbstbedienungs-Brauereigarten bei
Sonnenschein von Montag bis Sonntag

ab 11.00 h fiir Sie geoftnet.

GenieRen Sie die Sonne im ‘Naherholungs-
gebiet Koblenz/Lahnstein auf 26.000 gm im
Selbstbedienungs-Brauereigarten mit Kinder-

)

am Rheinufer.

spielplatz & Beachvolleyballanlage direkt

DER FRISCHE ZU LIEBE!

All unsere a la carte Speisen, Speisen unserer Zusatzkarte,

Buffets & Meniis werden ausschlielich aus frischen Produkten
ohne kiinstliche Aromen & Geschmacksverstarker frisch von unserem
Kiichenteam fiir Sie zubereitet.

Die Maximilians Wurst- & Fleischspezialititen werden alle in
unserer hauseigenen Metzgerei hergestellt.

Bei Allergenen Stoffen oder gesundheitlichen Einschréankungen beraten
wir Sie gerne.

I[HR MAXIMILIANS TEAM GASTLICHKEIT!

DIE BRAUWIESEN

HEIRATEN AUF DEN BRAUWIESEN

Nur eines ist schoner, als die Vorfreude auf Ihre Hochzeit - Ihre Hochzeit!

Es ist nicht nur ein Fest, es ist ein ganz besonderer und entscheidender Tag in
Ihrem Leben.

Daher ist es unser Ziel, Ihre Hochzeit auf den
Maximilians Brauwiesen zu einem unvergesslich
schénen Ereignis zu machen. Um eine Feier passend zu
Ihnen und nach Ihren Wiinschen auszurichten, haben
Sie auf den Maximilians Brauwiesen von der Planung
bis zur Ausrichtung immer einen Ansprechpartner, der
Ihnen mit Rat und Tat zur Seite steht.

Ob traditionelle Trauung in einer Kirche mit
anschliefendem Empfang auf den Wiesen, oder eine
feierliche Zeremonie, zu FiiRen des Vater Rhein, auf
dem Freigeldnde der Maximilians Brauwiesen, wir
beraten & begleiten Sie gerne.

Unser Kiichenteam verwohnt Sie mit individuellen
kulinarischen Meniis oder Buffets.

Gerne stehen wir [hnen fiir eine individuelle Beratung
und ein personliches Gesprach zur Verfiigung.

Um auf Thre Wiinsche eingehen zu kénnen und ausreichend Zeit fiir Sie zu haben,
bitten wir um eine Terminvereinbarung.

Unsere Biirozeiten sind Montag bis Freitag von 09.00-18.00 h.
Sie erreichen uns gerne unter T. 02621926060 oder info @ maximilians-brauwiesen.de

Erlebe die Méglichkeiten!

Wir freuen uns auf Ihre Traumhochzeit — Ihr Maximilians Team Gastlichkeit

DER ANFANG

Um 1890 wurde das Schamott-SchléRchen direkt
am Rheinufer erbaut.

Lange Zeit wurde es als Direktions-
gebaude der damaligen Didierwerke
(Werk fiir Schamott-Steine), und spater als
Wohnhaus, genutzt.

1994 wurde das in die Jahre gekommene
Schamott-SchléRchen, von Maximilian Ohlig
erworben und innerhalb eines Jahres saniert.

Aufen in neuem Glanz, innen gemiitlich rustikal.

Das grofiziigige Braustadl sowie der Kiichen-
bereich wurden zusétzlich neu angebaut. Zudem
wurden auf dem brach liegenden Gelénde am
Rheinufer, der Selbstbedienungs-Brauereigarten
und die groliztigigen AuBenanlagen errichtet.

Im April 1995 konnten dann die Maximilians
Brauwiesen feierlich eréffnet werden.

Die hausgebrauten naturtriiben Bierspezialitédten,
die Brauwiesen-Kiiche & das wohlige Ambiente,
locken seither Jung & Alt, gleich zu welchem
Anlass, auf die Maximilians Brauwiesen.

Damals, wie heute wird der Familienbetrieb unter
der Leitung von Familie Ohlig, mit bester Unterstiit-
zung lhres Team Gastlichkeit mit Liebe gefiihrt.

TECHNISCHE DATEN

Das Schamott-SchléRchen mit insgesamt ca. 400 Sitzplétzen, ist aufgeteilt in verschieden groRe,

verwinkelte und gemiitliche Raumlichkeiten fiir 30 bis 90 Personen im Erdgeschoss und einen groRziigigen
Gesellschaftsraum fiir bis zu 150 Personen im ersten Obergeschoss.

FUR FREUNDE RHEINISCHER BIERKULTUR & HAUSGEMACHTEN FLEISCH- & WURSTSPEZIALITATEN

HERZLICH WILLKOMMEN!

Wir freuen uns Sie auch in der Koblenzer Altstadt, direkt am Moselufer mit rheinischer
Bierkultur & hausgemachten Fleisch- & Wurstspezialitaten, begriifen zu diirfen.

Familie Max Ohlig & "= Maximilians Team Gastlichkeit!

MAXIMILIANS ALTES KAUFHAUS KOBLENZ
Unterm Stern 2 - 56068 Koblenz - T. 0261-97345846
www.maximilians-altes-kaufhaus.de
Ecke Peter-Altmeier-Ufer / Kornpfortstrasse

Unser rustikales, uriges Braustadl bietet auf 300 gm
ca. 200 Gasten Platz und beherbergt das 15 hl Sudhaus
unserer Brauerei.

Auf der Sonnenterrasse am Schamott-SchléRchen, mit
Blick zum Rhein, bieten wir ganzjahrig Platz zum Verweilen.
In der Sommersaison ca. 400 Sitzplatze und der Winter-
saison ca. 100 Sitzplatze.

Unser Selbstbedienungs-Brauereigarten ist mit
ca. 1.500 Sitzplatzen direkt am Rheinufer gelegen.

Neben zahlreichen Events, 1adt dieser von Mai bis Septem-
ber zum gemiitlichen Verweilen ein.

Ob mit dem kleinen oder dem groRen Wagen, auf den
Maximilians Brauwiesen sind Sie jederzeit herzlich
Willkommen.

Sie planen einen Ausflug mit anschlieBendem Essen, einen Zwischen-
stopp, oder ein Essen mit anschliefRendem Ausflug fiir eine gréRere Gruppe?
Bei uns kénnen Ihre Gaste jederzeit aus unserer umfangreichen Speisekarte wahlen.

Ob geplant oder spontan, wir sind gerne fiir Sie da.
Reservierung unter 02621-926060

Elerjupp

Frank Schmidt
elerjupp@t-online.de

Eier » Obst * Gemiise
&l O&Z/7/11)227/225

Partner der Gastronomie
und Privathaushalte

trinkontor

Bitburger Bier GmbH

trinkkontor Bitburger Bier GrbH Kaln
Kirschbaumweq 19 - 50996 Kaln-Rodenkirchen
Tel. 0223639 06-0 - Fax: 02236/39 06-55

w.trinkkontor.de - serv trinkkentor.de

ice




»Reservierung auch unter:

ALKOHOLFREI

OFFENE WEINE

www.maximilians-brauwi

HOCHPROZENTIGES

AFRI COLA %9

021 180 €
031 250 €
AFRI COLA OHNE ZUCKER %% ©
021 180 €
031 250 €
BLUNA ORANGE 297

021 180 €
031 250 €
BLUNA ZITRONE 7

021 180 €
031 250 €
APFELSAFTSCHORLE

021 180 €
0:3 250 €
RHODIUS TAFELWASSER

021 150 €
0311 220 €
RHODIUS GOURMET
Mineralwasser, Medium, Naturell

0251 200 €
0.751 490 €

VAIHINGER SAFTE
Bio Apfelsaft naturtriib - 0.2 1 2.80 €

Mango Nektar 021 280€
Bananen Nektar 021 280 €

Schwarze Johannisbeere 0.2 1 2.80 €

VAIHINGER SAFTSCHORLE

051 450 €
THOMAS HENRY

Bitter Lemon 9 0,2 | 280 €
Tonic Water 8 0,2 | 280 €
Ginger Ale 398 (0,2 | 280 €

WEIZEN ALKOHOLFREI

[9] 0331 270 €
051 390 €
BIER ALKOHOLFREI

031 270 €
051 B GRS
MALZBIER

031 250 €
051 380 €

RHODIUS

PINOT GRIGIO

Grauburgunder - Italien - trocken, fruchtig

021 350 €

RHEINBROHLER
Rheinhessen - Rivaner

trocken 0,21
halbtrocken 021 350«
lieblich 021 350€

MERLOT

Rheinhessen - trocken

021

350 €

ROSE

Spéatburgunder - Rheinhessen - lieblich

021 400 €

WEINSCHORLE
021

APFELWEIN
031 290 €

APFELWEINSCHORLE
031

SEKT &
PROSECCO

APEROL SPRITZ
Aperol, Soda, Riesling Secco & Orange

021 550 €

270 €

PICCOLO TROCKEN

klassische Cuvée ausgesuchter Jahrgangsweine
Sektkellerei Ohlig - Riidesheim

021 500 €

SEKT TROCKEN

Kklassische Cuvée ausgesuchter Jahrgangsweine

MAXIMILIANS BIERBRAND

100% Destillat aus hellem Brauwiesen-Bier

2cl 280 €

MAXIMILIANS BIERLIKOR

Grundlage des feinwtirzigen Likérs ist der
Maximilans-Bierbrand

2 cl

BRUDER MAXIMILIAN

Krauter

2cl

WIESENKUMMELCHEN
Aquavit
2c

WIESENWURZ
Wurzelbrand

2cl

WIESENAPPELCHEN
Apfelbrand
2cl

BRAUWIESEN-BIRNE

Williams

2cl

BRAUWIESEN-PFIRSICH
Likor
2cl

WIESENBRAND
Weinbrand

2cl

SAURER MAX

Limettenlikor

2cl

KAFFEE & CO.

Fiir jeden Kaffee werden die verschiedenen
Bohnensorten frisch gemahlen

POTT KAFFEE

0€

POTT CAPPUCCINO?) 0
LATTE MACCHIATO

310 €
ESPRESSO

1.80 €
ESPRESSO DOPPELT

3.00 €
ESPRESSO MACCHIATO

1.80 €
WARME SCHOKOLADE

3.00 €
WARME MILCH 200 €
556 ] SAHNE 050 €
TEE Gschwendner 2.00 €

Darjeeling Pussimbing Bio
Fenchel Bio

Minze Bio

Kamille Bio

HeiR & Innig

China Wuyuan Jasmin Bio

Sie haben eine Lebensmittel-
unvertraglichkeit oder leben eine
bestimmte Erndhrungsform? Dann
wenden Sie sich jederzeit an unser
Team! Wir sind gerne fiir Sie da!

Sektkellerei Ohlig - Riidesheim KOWELENZER SCHANGELCHE Zusatz.stoffe. .
0,751 1800 € Quittenlikor 1 Natriumnitrit
.............................................................................. 2 Cl 150 € gi};t().zlorlk;?()txidationsmittel
RIESLING SECCO .............................................................................. 4 enthalt eine Phenylalaninquelle
Cuvée ausgewihlter Rieslingweine. KARTOFFELSCHNAPS 5 Koffein
Sektkellerei Ohlig - Riidesheim Spirituose g iarbstoff ol
0751 1800 € 2d  150€ 8 Chimmhaltig
ROSE SECCO WODKA Elrljlijsi\ig gtel:\(/)ice & Mehrwertsteuer.
Perlwein aus Rheingauer Spatburgunder Weinen Russische Spirituose Giiltig bis Oktober 2016.
Sektkellerei Ohlig - Riidesheim 2 ¢l 250 €
0,751 1800 € oo

JACK DANIELS-COLA

Whisky

2 cl + Cola 400 €

4 cl + Cola 550 €
7’

UNSER SERVICETEAM

UNSER BESTREBEN IST IHRE ZUFRIEDENHEIT.
Unser Ziel ist es, die Wiinsche all unserer Gaste zu erkennen & nach unseren Méglichkeiten zu erfiillen.
Bitte geben Sie uns die Moglichkeit einen Mangel sofort zu beheben und sprechen Sie uns an. Denn
nur wer Kritik ernst nimmt & Besserung beweist hat sich das Vertrauen seiner Gaste verdient.
Wir freuen uns tiber Ihr Lob & Ihre aufrichtige Kritik. Wir sind gerne fiir Sie da.

Melitta Professional

Coffee Solutions

Frank Linkenbach
Telefon: 0172 535 9143

www.melitta-professional.de

Gooucneen! prs 1o Inse g |
i




Maximﬂians-Brauwiesen GmbH

Didierstrasse 25
56112 Niederlahnstein
Industriegebiet Nord

Tel: 02621~ 92 60 60
Fax: 02621 - 92 60 61

info@ maximilians-brauwiesen.de
wwwmaximilians-brauwiesen. e

C)FFNUNGSZEITEN
ZEIT FUR GASTLlCHKElT!
Wir ‘konzentrieren‘ Zeit fiir Qualitat & Zufriedenheit

Mittwochs, donnerstags, freitags, samstags, sonntagds, sowie an und vor
Feiertagen, sind die Maximilians Brauwiesen b 11.00 h fur Sie gedfinet.
Freitags & samstags und vor Feiertagen bis 01.00 h

mittwochs, donnerstags, sonntags und an Feiertagen bis 2400 h

(bei Feierlichkeiten nach Absprache)

Unsere Kiiche ist durchgehend von 1130 h bis 22.00 Uhr

fiir Sie geotinet.

Unser Biiro ist von Montag bis Freitag von 09.00 bis 17.00 h fur Sie da.

Sie erreichen uns unter

T. 02621-926060 _info@ max'\milians-brauw'\esen.de

DAS GANZE JAHR AUF DEN BRAUW[ESEN
Alle Brauwiesen Veranstaltungen finden Sie in unserem J ahreskalender.

Schauen Sie mal R(h)ein.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Thre Familie Ohlig & Maximilians Team Gastlichkeit

bauen sie auf uns __ mit uns! e
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